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Le vignoble septentrional de la Vallée du Rhône 

s’étend de Vienne à Valence, sur 4.700 hectares le 

long du Rhône. Cette région est caractérisée par 

des sols graniteux et par des coteaux escarpés très 

étroits sur lesquels la vigne doit se contenter de peu 

de place. Le vignoble est favorisé par un climat 

plus tempéré que sur la partie méridionale, avec des 

pluies permettant à la vigne de ne pas souffrir de 

sécheresse. L'exposition sud-est et sud-ouest lui offre 

également un très bon ensoleillement. C’est pour ces 

raisons que l’encépagement de ce vignoble est 

caractérisé pour les vins rouges par une unique 

variété, la Syrah.  

Spécificité de la partie septentrionale des Côtes-du-

rhône, elle donne un vin puissant, très coloré, 

souvent de bonne garde, évoluant vers des notes de 

poivre, d'épices et de cuir. Mais pour les blancs, 

plusieurs cépages sont utilisés 

(Marsanne, Roussanne, Viognier). 

Les vignobles des Côtes-du-Rhône septentrionales 

sont composés de plusieurs appellations, certaines 

prestigieuses : Côte-Rôtie, Hermitage, Crozes-

Hermitage, Condrieu, Saint-Joseph et Cornas.  
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Photos non contractuelles 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération. 
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Crozes Hermitage Rouge 2020 
 
 

Une couleur rouge soutenue, un nez 
marqué par le fruit rouge qu’on retrouve 

en bouche avec une note subtile de réglisse. 
Un vin très agréable en apéritif ou en 

accompagnement d’une salade Lyonnaise. 
 

Cépages : Syrah 100% 
 

Saint Joseph Rouge BIO 2020 
 
 

Un vin soyeux et velouté, des notes de 
violettes, framboise, sureau, cassis, 

mentholé. Il pourra se marier divinement 
bien un agneau ou du bœuf. 

 
Cépages : Syrah 100% 

 

Crozes Hermitage Blanc 2020  
 
 

Un vin gras et complexe, structuré et 
agréable, il accompagnera très bien des 
apéritifs, des entrées ou des poissons 

cuisinés ainsi que des préparations à la 
truffe. 

 
  Cépages : Marsanne 85%, Roussane 15% 

 

 

 

 

 

Crozes Hermitage Rouge 2019  
 
 

Une robe d’un rouge brillant, tannique, 
aromatique et rond, un très joli potentiel 
de garde. Idéal pour accompagner viande 

blanche et gibier.  
  

Cépages : Syrah 100% 
 

 

Cornas 2020 
 
 
Une jolie couleur pourpre, soutenue, un 

nez très agréable de cerise, cassis ; 
En bouche, on retrouve la cerise à l’eau 
de vie et en fin de bouche on retrouve la 

violette. Un vin puissant mais tout en 
élégance. 

Cépages : Syrah 100% 
 

Condrieu Blanc Bio 2020  
 
 

Ce vin vous propose des arômes de 
violettes, de fleurs d’acacias, fruits à 

noyaux (abricot). Il est gras et 
onctueux, idéal avec un foie gras ou 

un bon fromage. 
 

 
Cépages : Viognier 100% 

 

 

 

 

 

Côte Rôtie rouge 2019 
 
 

Une couleur rouge profonde, la bouche 
est vive est fraiche, les tannins sont 

présents mais sans agressivité, un vin en 
longueur et en contraste. Un vin de 
caractère qui saura sublimer vos 

repas.  
 
          Cépages : Syrah 100% 
 

Hermitage Blanc 2020 
 
 

Un très grand vin blanc, une couleur 
jaune avec des reflets or, très gras en 

bouche avec beaucoup de finesse et de 
longueur ; Viandes blanches & 

poissons 
 

Cépages : Marsanne 100% 
 

15€ 22€ 47€ 

20€ 39€ 

37€ 39€ 

59€ 

52€ 

 
     Hermitage rouge 2019 

 
 

Un vin d’une couleur très soutenue, 
très tannique tout en étant rond et 

faisant preuve d’une très grande 
finesse. Un vin monstrueux ! Il faudra 

l’accompagner d’une belle viande 
rouge. 

     Cépages : Syrah 100% 
 
 

 

 


